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Till lasaren

Arbetsmiljon for restauranganstéllda, dvs. lokalerna for restauranger och andra forplagnadsrérelser blir
rokfria i borjan av juni 2007. ROkfri arbetsmiljo som princip ar inte ny eftersom samma
arbetarskyddsbeslut for arbetstagarna verkstélldes pa 6vriga finlandska arbetsplatser redan ar 2005.

Restaurangforetagare kan oavsett rokfria lokaler om de sa vill ordna sérskilda rokrum for sina
rokande kunder. En forutsattning ar att rokrummen ar ordnade och byggda sa att restaurangen forblir
fullstandigt rokfri. En annan forutséttning ar att rokrummen endast anvands for rokning.

For att sakerstalla en rokfri miljo forutsatts att rokrummen har tillstind och godkannande av
byggnadstillsynsmyndigheten. Om krav pa teknik, konstruktioner och dndamalsenlighet foreskrivs
sarskilt genom statsradets och social- och hélsovardsministeriets forordningar.

Denna handbok innehaller sakkunniginformation om praktisk tillampning av de sérskilda
forfattningar som géller planering, byggande och anvédndning av rokrum samt annan viktig
sakkunniginformation. Handboken har utarbetats vid social- och halsovardsministeriet pa basis av en
sakkunnigkonsults forslag i samarbete med representanterna for miljoministeriet, Social- och
halsovardens produkttillsynscentral och Finlands Hotell- och Restaurangférbund. Handboken beaktar de
fragor som sakkunniggruppen som Gvervakar genomférandet av omfattande byggande, VVVS-branschen
och byggnads- och tobakslagen har presenterat i sina utlatanden.

Jag tackar alla personer och parter som deltagit i beredningen av handboken for utfort arbete.

Kimmo Leppo
Overdirektor



1 Bakgrund

Det &r forbjudet att roka i restaurangers, kaféers och forplagnadsrorelsers lokaler fran och med 1.6.2007
(Lagen om andring av lagen om atgarder for inskrankande av tobaksrokning 700/2006, nedan
tobakslagen). Forbudet utgor arbetarskydd for restauranganstdllda och hdlsoskydd for anstallda och
kunder.

Tobaksrokning ar dock mgjligt i restaurangers och andra forplagnadsrorelsers lokaler enligt 13 b i
tobakslagen om den ordnas i separata rokrum som godkéants och byggts for tobaksrokning pa ett sadant
sétt att tobaksrok inte kan sprida sig till ett omrade dar tobaksrokning ar forbjuden. Det &r mojligt att nar
som helst bygga ett rokrum, dven efter att lagen tratt i kraft.

Det gar ocksa att ordna sa att det & mojligt att roka utomhus. Enligt 12 § 2 mom. i tobakslagen skall
en naringsidkare da se till att tobaksrok inte kommer in genom Oppna fonster, dorrar eller via
ventilationsanlaggningarna. Nar en moéjlighet att roka ute ordnas pa en annan plats an restaurangens
terrass kravs fastighetsagarens samtycke till arrangemanget.

Denna handbok har utarbetats for att underlatta planeringen av rékrum och férenhetliga tolkningen
av bestdmmelserna om rokrummet. Handboken ar avsedd for planerare, fastighetsagare, restaurangégare
och myndigheter.



2 ROkrum

Allméant

Enligt 13 b § i tobakslagen kan tobaksrokning i restaurangers eller andra forplagnadsrorelsers
lokaler tillatas endast i separata rokrum som godkants for tobaksrokning. Tobaksrok far i sa fall inte
sprida sig till det omréde dar tobaksrokning ar forbjuden. Det ar forbjudet att servera och inta mat
och dryck i rokrum.

Rokrummet skall ordnas och byggas pa ett sadant satt att lagens syfte och fullstandig rokfrihet i
restauranger och o©vriga forplagnadsrorelser forverkligas. Separata rokrum skall uppfylla
bestammelserna om rokrummets storlek, tekniska krav, dvervakning samt anvandning och underhall i
bade tobakslagen och med stdd av denna lag utfardade statsradets forordning om é&ndring av
forordningen om atgarder for inskrankande av tobaksrokning (963/2006), nedan tobaksforordningen,
och social- och halsovardsministeriets forordning om rokrum i restauranger och andra
forplagnadsrorelser (964/2006), nedan rokrumsforordningen.

Bestammelserna ar till sitt innehall och sin natur tekniskt och strukturellt arbetar- och halsoskydd.

Eftersom rokrummet inte utgor ett utskankningsomrade (serveringsomrade) skall enligt alkohollagen
den myndighet som beviljar serveringstillstdnd underrattas om den andring av utskankningsomradet som
placering av rokrummet i utskankningsomradet medfor.

Forutom tobaksforordningen och rokrumsforordningen skall i fraga om planering, byggande och
anvandning av ett rokrum dven andra bestammelser, foreskrifter och instruktioner med anknytning till
byggande och arbetarskydd beaktas.

Verksamhetsprincip

Rokrummet skall till sin konstruktion och ventilation vara sadan att tobaksroken inte kan sprida sig till
omkringliggande lokaler och inte heller till andra lokaler i samma eller annan byggnad. For att forhindra
att roken sprider sig skall lokalen i fraga om sin konstruktion vara separerad fran den Gvriga
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restauranglokalen. Det rekommenderas att rummet placeras pa en plats i restaurangens eller
forplagnadsrorelsens lokaler dar det fororsakar mindre storningar och pa tillrackligt langt avstand fran
till exempel en lokal som anvands for matservering. Rokrummet skall till sin konstruktion vara tatt, ha
permanent undertryck i forhallande till sin omgivning &ven da nar restaurangen inte anvands. Enligt
rokrumsforordningen skall rummet ha en ventilation genom vilken tobaksroken leds ut och undertrycket
i lokalen ordnas.

Rokrummets storlek

Enligt 13 d 8§ i tobakslagen skall rokrummet vara av skalig storlek i forhallande till
serveringsomradet eller antalet kundplatser i restaurangen eller forplagnadsroérelsen av annat slag. |
fraga om byggande och underhall av rékrum samt reparations- och andringsarbeten galler vad som
bestdms i markanvandnings- och bygglagen (132/1999) och med stéd av denna.

Rokrummet ar avsett for rékning, i praktiken for en relativt kortvarig vistelse. Eftersom rékrummet inte
utgor en del av serverings- eller utskankningsomradet far kunden vare sig medféra eller inta mat eller
dryck dar.

Vid dimensionering av rokrummet skall antalet kundplatser och storleken péa serverings- eller
utskankningsomradet nar det galler forplagnadsrorelsen beaktas. For dimensionering av rokrummet
rekommenderas den anvisning p& 1 m%/person (Finlands byggnadsbestammelsesamling E1, byggnaders
brandsakerhet, tabell 10.4.1) som utfardats for samlingslokal. Dimensioneringsanvisningen for
ventilation baserar sig pa denna utgangspunkt. Vid en storre dimensionering person/yta skulle
rokutvecklingen i rokrummet inte langre kunna hanteras med den ventilation som faststallts i
rokrumsfoérordningen.

Enligt 20 § i tobaksforordningen skall ett sddant rokrum som avses i 13 d § i tobakslagen ha en yta
pa minst 7 m,

Genom tobaksforordningen har endast en minimistorlek faststallts for rokrummet. Restaurangen
bestammer sjalv om storleken péa stérre rokrum. Minimistorleken har motiverats med fungerande
lokalanvandning samt genomférande av ventilationen och forhindrande av rokens spridning genom
dorroppningen till omkringliggande omrade.



Rokrummets konstruktion

Enligt 1 § i rokrumsforordningen skall ett rékrum till sin konstruktion vara tatt. Det kortaste
avstandet mellan rokrummets tak och dorrens Gvre kant skall vara minst 400 mm. Ingangen till
rokrummet skall ordnas sa att tobaksrok inte sprids utanfor rokrummet.

Det ar viktigt att det finns tillrackligt med plats ovanfér dorréppningen sa att roken inte kommer ut
genom dorréppningen nér dorren ar ppen.

For att forhindra att roken sprider sig utanfor rokrummet skall ingangen till rokrummet ordnas genom
en dorroppning.

Losningar som rekommenderas for att ordna ingangen till rokrummet ar

* ett vindfang dar man inte roker,

e en skjutdorr som stdngs automatiskt och dar man forvissat sig om att den fungerar i

storningssituationer

 Oppen ingangsdppning som har en ridaflakt.

Ridaflakten bor planeras sa att den forhindrar att rok kommer ut fran dorréppningen. Om dérréppningen
alltid &r 6ppen skall inga andra genomgangséppningar goras i rummet.

En traditionell dérr med gangjarn och svangdorrar transporterar stora mangder luft och det ar
sannolikt att roken sprider sig fran rokrummet nar dorrar 6ppnas och stangs. En dérr med gangjarn och
svangdorrar representerar inte fungerande dorrlgsningar.

Kraven pa konstruktioner for rokrummets tathet anknyter till ordnande av undertryck i rummet med
hjélp av ventilation enligt rokrumsférordningen och forhindrande av att roken sprider sig till andra rum.
Nagon sarskild tathetsklass har inte faststallts for rokrummet.

Vid planeringen av rokrummets konstruktioner skall férutom rumsstorlek och tathetskrav &ven
beaktas att:

* Rokrummet ar endast avsett for rékning, i praktiken for en relativt kortvarig tillvaro.

* | rummet far vare sig servering eller annan sidoverksamhet ordnas.

» Det rekommenderas att byggnads- och inredningsmaterialen valjs sa att de inte samlar tjara fran
tobaksrokning och att méblernas och konstruktionernas ytor ar latta att rengéra.

* Byggnads- och inredningsmaterialen skall vara av svarantandligt material.



Overvakningen av ordningen i rokrummet skall ordnas sé att dvervakningen kan ske utifran och
ar kontinuerlig.

Rokrummet skall byggas sa att rummet inte fungerar som genomgangsrum till restaurangen eller
andra lokaler, till exempel toaletterna eller personalrummen.

Rummet skall utmérkas tydligt och synligt.

Med tanke pa ordningen &r det motiverat att pa rokrummets inner- och yttervagg synligt ange hur
manga personer som kan vistas i rummet samtidigt.

Rokrummet skall planeras sa att kunderna inte kan 6ppna eventuella fonster och reservutgangar i
annat fall &n i nodsituationer. Om ett fonster Gppnas utat eller en dorr till reservutgangen, stors
tryckforhallandena i rummet och det blir mojligt for roken att sprida sig till andra lokaler.

Vid planeringen av konstruktioner och valet av byggnadsmaterial skall &ven de forfattningar som
géller brandsakerhet och hinderfritt byggande beaktas.



3 Krav pa ventilation

Dimensionering av luftstrommarna

Enligt 2 § 1 mom. i rokrumsférordningen skall det alltid vara undertryck i rékrummet. Tilluften i
rokrummet skall ledas fran omkringliggande rum genom dorren eller stromningsanordningen for
overluft (6verluftsgallret).

En ventilation som ér tillracklig och rétt planerad ar en vasentlig faktor nar det galler att lyckas med
rokrummet. Med hjalp av franluftsflodet kan undertryck skapas i rokrummet, tobaksroken forsvinner
fran rékrummet och spridningen av rok utanfér rummet forhindras.

En allmén princip for luftférdelningen i rokrummet &r att luften i rékrummet leds ut via taket eller
uppifran genom vaggen mittemot dorroppningen och ersattningsluften tas ifran det omkringliggande
rummet genom dorroppningen och overluftsgallret  (stromningsanordningarna for  overluft).
Overluftsgallret skall placeras ndra golvnivan for att avlagsnandet av tobaksroken skall vara sé& effektivt
som mojligt,

Nar dorren ar stangd skall den erséttningsluft som franluften kraver endast ledas via dverluftsgallret
(strdmningsanordningarna for overluft). Néar dorren &r Oppen leds luften ut enbart via den Oppna
dorréppningen.

Enligt 2 § 2 mom. i rokrumsforordningen skall franluftsflodet i ett rokrum vara minst 30
kubikdecimeter per kvadratmeter golvyta, i dérréppningen dock minst 180 kubikdecimeter per
kvadratmeter dorréppning. Stromningsanordningen for Gverluft (6verluftsgallret) skall placeras s&
att luften avlagsnas effektivt fran alla delar av rokrummet.

For att uppna en tillracklig stromningshastighet i en 6ppen dorroppning bestams franluftsstrommen i
rékrummet antingen enligt rummets golvyta (30 dm®/s,m?) eller utifrdn dorréppningens golvyta (180
dm®s,m? dorrppningens frontyta). Bagge faststallda vardena ar minimivarden.



Exempel:
Restaurangen planerar ett rokrum med en golvyta enligt forordningens angivna minimistorlek,
dvs. 7 m% Rummet f&r en dorr dér storleken pa den fria dorréppningen &r 1,8 m? (0,9 m x 2 m).
Vid planeringen av ventilationen skulle franluftsstrémmen beraknad utifrn golvytan vara 7 m? x
30 dm®/s,m? = 210 dm®/s. Luftstrémmen som beréknas utifrén strémmen vid dorren skall dock
vara 180 m/s, dorroppning m? x 1,8 m?* = 324 dm?®/s. For att uppn& minsta flédeshastighet vid
dérren skall alltsa franluftsstrmmen i ett fall som det aktuella exemplet vara minst 324 dm?®/s.

Detta innebar i praktiken att dimensioneringen av franluftsstrmmen i sma rokrum bestdams enligt
dorroppningens storlek, i storre (> 12 m?) rokrum bestams luftstrdmmen p& basis av rummets storlek,
dock sé att minimiflodet 30 dm®s per kvadratmeter golv foljs.

Rokrummets franluftsventilation okar inte noédvandigtvis behovet av ventilation i restaurangen. En
del av restaurangens franluftsventilation sker helt enkelt fran rokrummet dit luften flyttas som Gverluft
fran den omkringliggande lokalen. | de flesta restaurangerna minskar behovet av ventilation eftersom
behovet av ventilation &r mindre inom rokfria omraden an de luftstrtdmmar som forutsétts i rokrummet
enligt férordningen.

Roékrummets ventilation behover inte vara dimensionerat enligt anvandningssituationen utanfor
restaurangens anvandningstider. D4 kan minimivardet for ventilationen vara t.ex. 15 dm®/s/golv m?
forutsatt att rummet behéller permanent undertryck i forhallande till miljon.

Ledning av franluft

Enligt 2 § i rokrumsforordningen skall franluften ledas ut ovanfor byggnadens yttertak via en separat
kanal.

Franluften i rokrummet skall ledas ut direkt ovanfor byggnadens yttertak. Den skall inte anslutas till
restaurangens allméanna ventilation for att forebygga spridningsfara med tobaksrok. Tobaksrdken har i
fraga om sin vadlighet klassificerats som ett cancerframkallande &mne och franluften i rokrummet ingar
darfor i fjarde avluftsklassen. En separat kanal sakerstéller ocksa att tobaksroken varken smutsar ner ett
annat kanalsystem eller en varmeatervinningsanordning.
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Enligt 5 § 2 mom. i rokrumsforordningen kan franluften i rékrummet anslutas till restaurangens
allmanna extra franluft i restauranger som har byggts fore 1.6.2007.

| restauranger som har byggts fore 1.6.2007 och som &r i funktion 1.6.2007 kan franluften i rokrummet
ledas ut till restaurangens extra franluft, om ventilationen i rokrummet och annat byggande i 6vrigt kan
utforas enligt bestammelserna. En ytterligare forutsattning ar att franluftsventilationen i rokrummet
fungerar i samtliga anvandningssituationer i restaurangen med planerade luftstrommar, rékrummet har
kontinuerligt undertryck oavsett situation och tobaksroken kan vare sig spridas till restaurangen eller
byggnadens dvriga rum via ventilationssystemet.

Franluftsventilationen i rokrummet kan inte forenas med restaurangens allméanna ventilation om
ventilationens effektivitet styrs efter uteluftens temperatur sa att luftflodena minskar vid
yttertemperaturer som understiger en viss koldgrans. Ventilationssystemet skall regleras sa att
franluftsventilationen fungerar under den tid som restaurangen anvands med hjalp av dimensionerande
luftflode. Att sammankoppla med det allmédnna ventilationssystemet kan inte heller goras i restauranger
dar franluften kan raka bli blandad med tilluften i ventilationsanordningens varmeatervinningssystem.

Aven for restauranger som byggts fore 1.6.2007 rekommenderas att berorda utreder mojligheten att
bygga en egen separat franluftskanal for rokrummet eftersom en separat franluftskanal ar en funktionellt
sékrare och riskfriare byggnadslésning.

Eftersom tobaksroken ar en halsoolagenhet skall franluften alltid ledas ut fran rokrummet pa ett
sadant satt att den inte ger upphov till olagenhet for dem som befinner sig i byggnaden eller i miljon
omkring.

Anvisningar for planering av ventilationen:

 Minimivardet for dimensioneringen av franluftsflédet ar minst 30 dm®s, m? golv, eller 180 dm?®/s,
m? dérréppning (dorréppningens frontyta) nar dorren &r 6ppen. | fraga om lokalens funktionalitet
ar det avgorande att fa en tillracklig luftflodeshastighet for den 6ppna dérrdppningen.

* Franluften leds ut via en separat kanal eller en allman franluftskanal ut ovanfor yttertaket.

* For att sakerstalla tryckforhallandena fors ingen tilluft i rummet utan erséttningsluften tas som
overluft fran det omkringliggande rummet.
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Overluftvigarna skall planeras sd att nar dorren ar stangd tas Overluften endast genom
flodesgallret, och nér doérren &r 6ppen tas dverluften endast genom dérréppningen.
Filtreringsutrustning som renar inomhusluften kan anvandas innanfér rokrummet for att forbattra
kvaliteten pa inomhusluften i rokrummet, men deras anvandning mojliggor inte ett mindre
franluftsflode an det dimensionerande luftflodet.

Rokrummet eller franluftskanalen skall utrustas med en fast matanlaggning fran vilken det &r
mojligt att kontrollera franluftsfiodet i rummet fran utsidan. Ventilationen skall kontrolleras
regelbundet och anteckningar om observationer skall géras. Matanlaggningen skall vara latt att
rengora for att sakerstélla ratt matningsresultat.

Rokrummets franluftsutrustning och éverluftsgaller skall byggas och placeras sa att de kan latt
rengdras.
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4 Anvindning och underhall av rokrummet

Enligt 4 § i rokrumsforordningen skall en plan utarbetas for anvandning och underhall av
rokrummet. Av planen skall framgd konstruktionsvardena, vad som skall kontrolleras och
underhallas samt hur ofta underhéallet skall ske. Planen skall fogas till planen for egenkontroll av
rokrummet och till fastighetens bruks- och underhéallsanvisning.

For att sakerstalla rokrummets funktion skall en bruks- och underhallsplan utarbetas for rummet som
bl.a. visar planeringsvarden for rummet, sdsom yta, dimensionering av franluftsflode, hur manga
manniskor rummet ar avsett for (1 person/m?) samt objekt som skall underhallas och kontrolleras.
Restaurangpersonalen skall dagligen kontrollera att rokrummet fungerar och anteckna observationerna i
bruks- och underhallsplanen.

En rengdringsplan for franluftskanalen i rokrummet och rengoringsprotokoll bifogas till rokrummets
bruks- och underhallsplan.

Bruks- och underhallsplanen for rokrummet skall bifogas till fastighetens bruks- och
underhallsanvisning (servicebok). Bruks- och underhallsplanen for rokrummet skall vara klar vid
idrifttagningsbesiktningen.

Det skall framga av bruksanvisningarna hur manga personer som samtidigt kan vistas i rummet och
hur manga rummet och ventilationen ar dimensionerade for. | friga om uppratthallande av ordning ar det
motiverat att ange denna uppgift synligt dven pa rokrummets ut- och insida. Tillsynen Over
anvandningen av rummet ankommer pa verksamhetsutévaren som i sin tur kan handleda
restaurangpersonalen att skéta om den praktiska évervakningen av rokrummet.
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5 Plan for egenkontroll av rokrummet

Enligt 13 § i tobakslagen skall naringsidkaren uppgdra en plan for egenkontroll dar det framgar
hur man sakerstéller att rokrummet ar andamalsenligt och hur forhallandena och ordningen i
rokrummet kan évervakas utanfér rokrummet.

| planen for egenkontroll redovisas bl.a.

Hur rokrummets funktionalitet sakerstéalls

Detta innebdr en katalog 6ver de objekt som skall granskas i rokrummet och dér sakerstéllandet av deras
funktion ar en forutsattning for att rokrummet fungerar. En del av objekten skall granskas dagligen och
andra med jamna mellanrum enligt bruks- och underhéllsplanen. Saker som skall kontrolleras dagligen
ar tex. granskning med hjalp av sinnesorganen av rokrummets ventilation och hur rékrummets
dorréppning fungerar (luftgardin, svangdorrar), rokrummets renlighet, brandsékerhet, hur eventuell
Overvakningsutrustning fungerar etc.

Det rekommenderas att en kontroll av luftflédena i rokrummet genomférs genom matning med jamna
mellanrum beroende pa anvandning av rokrummet (t.ex. med 1-3 manaders intervall).

I rokrummets kontrollista antecknas att kontrollerade punkter fungerar. Om det finns néagot att
anmarka antecknas aven korrigeringsatgarderna och en tidtabell for reparationerna.

Néar nddvandiga reparationer har utforts antecknas dven uppgifter om dessa i kontrollistan.
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Hur ordningen och férhallandena i rokrummet Gvervakas
fran utsidan av rummet

Detta inbegriper bl.a. siakerhetsarrangemang, gangévervakning, 6vervakning som ordnats genom direkt
synkontakt eller eventuell kameradvervakning, larmutrustning etc. Overvakningen av rokrummet kan

aven ordnas i form av kameradvervakning om personalen hinner med att félja monitorn.
Man skall sarskilt beakta rokrummets oOvervakningsarrangemang vid tider av hdg belastning i

restaurangen.

Hur man informerar personalen om genomfdrande av planen for
egenkontroll och hur personalens beredskap uppratthalls

Personalen skall informeras om planen for egenkontroll s att de kanner till planen och kan fungera pa
det satt som den forutsatter. Av planen skall framga hur personalens beredskap uppratthalls till exempel
genom att repetera och utvérdera verksamheten i rokrummet enligt reglerna vid personalens

gemensamma arbetsméten.
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6 Myndigheternas roll och samarbete

vid en Gvervakningssituation

Enligt 13 b och d § i tobakslagen skall rékrummet i varje restaurang efter 1.6.2007 vara godkant for bruk
av byggnadstillsynsmyndigheten och i enlighet med tobaksférordningen och rékrumsférordningen samt
ovriga forfattningar och bestammelser nar det géller rummet.

Byggnadstillsynsmyndighet

I princip kravs bygglov fér rokrum. Byggnadstillsynsmyndigheten Gvervager behovet av tillstand och
godkanner rummet for bruk. Enligt lagen skall byggnadstillsynsmyndigheten underréattas om brott mot
bestammelser och foreskrifter om byggande och underhall eller reparations- och éndringsarbeten nar det
géller rokrum. Byggnadstillsynsmyndigheten skall med stéd av anmélan av en tillsynsmyndighet for
tobakslagen utreda eventuella tekniska eller strukturella fel och brister samt forutsatta att reparationerna
utfors. Reparationskravet stalls till fastighetsagaren.

| fall som omfattas av Gvergangsbestammelser kan byggnadstillsynsmyndigheten ge kommunens
tillsynsmyndighet for tobakslagen sakkunnighjalp i tekniska fragor vid behandling av ansékningar som
galler 6vergangstiden.

Kommunal tillsynsmyndighet som dvervakar genomforande av tobakslagen

Den kommunala myndighet som 6vervakar genomfdrande av tobakslagen 6vervakar utarbetande och
underhall av planen for egenkontroll samt att planen fungerar och genomfors.

Den kommunala tillsynsmyndigheten &vervakar &ven att rokrummet fungerar och att
verksamhetsutovaren ser till att forbud och restriktioner mot rokning foljs i restaurangen och att
rokrummet anvands ratt (det ar inte tillatet att servera i rokrummet eller att arbeta déar, egna drycker far
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inte medforas till rummet och sidoverksamhet far inte ordnas) och att tobaksroken inte sprider sig
utanfor rokrummet.

Den myndighet som beviljar serveringstillstand

Om rokrummet byggs pa ett omrade som ar del av serveringsomradet skall verksamhetsutévaren gora
anmalan om &ndring av serveringstillstindet till den myndighet som beviljar serveringstillstand vid
lansstyrelsen.

Myndigheten som beviljar serveringstillstind Overvakar att verksamhetsutovaren ser till att
alkoholhaltiga drycker inte serveras eller transporteras utanfor serveringsomradet.

Arbetarskyddsmyndighet

Arbetarskyddsmyndigheten 6vervakar att arbetsgivaren ser till att det inte arbetas i rokrummet med
undantag for arbete som &r nddvandigt med hénsyn till ordning, brand- och réddningsvasendet samt
sékerhet och att rokrummet alltid stédas forst efter att det har vadrats noggrant.

Arbetarskyddsmyndigheten évervakar &ven att arbetsgivaren har forhindrat att arbetstagarna utsatts
for tobaksrok i sitt arbete sasom det har stiftats i tobakslagen och lagen om tillsynen dver arbetarskyddet
och om arbetarskyddssamarbete pa arbetsplatsen (44/2006) samt de forfattningar och bestammelser som
utfardats med stdd av dessa.

Vid brott mot bestdimmelserna som géller rékrummet skall arbetarskyddsmyndigheten, kommunala
tillsynsmyndigheten som &vervakar att tobakslagen genomférs eller polisen underrétta den myndighet
som beviljar serveringstillstand enligt 13 e § i tobakslagen.

Arbetarskyddsmyndigheterna och de kommunala tillsynsmyndigheter som évervakar att tobakslagen
genomfors skall dven underrétta varandra om brott mot ovan ndmnda bestammelser och foreskrifter.
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Polisen

Polisen Overvakar utifran anmalningar och i 6vrigt att forbud och restriktioner mot rokning foljs i
restaurangerna och ger pa begaran handréackning till verksamhetsutévare och andra tillsynsmyndigheter.

Samarbete mellan myndigheter i 6vervakningssituationer

Ett flertal myndigheter ansvarar for Gvervakningen av rokning pa restauranger och rokrum. Det &r
motiverat med tanke pa bade verksamhetsutévare och tillsynsmyndigheter att myndigheterna pa forhand
avtalar pa lokal niva om arbetsfordelning och forfaringssétt vid dvervakningssituationer i praktiken.

Informationsutbytet mellan myndigheter skall vara flexibelt. Det ar andamalsenligt att informera
samtliga myndigheter som Gvervakar rékningen pa restauranger (t.ex. beslut om bygglov nar det galler
rokrum, beslut om Gvergangstid samt anmarkningar och eventuella sanktioner med anknytning till
Overvakningen av tobakslagen).
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Bilagor

 Statsradets forordning om &andring av forordningen om atgarder for inskrankande av
tobaksrokning (963/2006)

+ Social- och hélsovardsministeriets férordning om rékrum i restauranger och andra
forplagnadsrorelser (964/2006)
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2654

Nr 963

Statsradets forordning
om iindring av forordningen om étgiirder for inskriinkande av tobaksrokning

Given i Helsingfors den 9 november 2006

I enlighet med statsradets beslut, fattat pa foredragning fran social- och hilsovardsministeriet,

dndras i forordningen av den 25 februari 1977 om atgirder for inskrinkande av
tobaksrokning (225/1977) rubriken for 6 kap. samt

fogas till forordningen en ny 20 §, i stillet for den 20 § som upphivts genom forordning
831/1992, som foljer:

6 kap. Denna forordning trader i kraft den 1 juni
2007.
Rékrum Atgirder som verkstilligheten av forord-
20 & ningen forutsitter far vidtas innan forord-
20§ . ningen trader i kraft.

Ett sadant rokrum som avses i 13 d
tobakslagen skall ha en yta pa minst 7

§i
m-.

Helsingfors den 9 november 2006

Social- och hilsovardsminister Tuula Haatainen

Regeringssekreterare Liisa Katajamiki
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2655

Nr 964

Social- och hiilsoviardsministeriets forordning

om rokrum i restauranger och andra forplignadsrorelser

Given i Helsingfors den 3 november 2006

1 enlighet med social- och hilsovardsministeriets beslut
Jforeskrivs med stod av 13 d § 4 mom. i lagen av den 13 augusti 1976 om atgirder for
inskrankande av tobaksrokning (693/1976), sadant det lyder i lag 700/2006:

1§
Rékrums konstruktion

Ett rokrum skall till sin konstruktion vara
tatt.

Avstandet mellan rokrummets tak och
dorrens ovre kant skall vara minst 400 mm.

Ingangen till rokrummet skall ordnas s att
tobaksrok inte sprids utanfor rokrummet.

2§
Ventilation

Det skall alltid vara undertryck i rokrum-
met. Tilluften i rokrummet skall ledas fran
omkringliggande rum genom dorren eller
stromningsanordningen for overluft.

Franluftsflodet i ett rokrum skall vara minst
30 kubikdecimeter per kvadratmeter golvyta,
i dorroppningen dock minst 180 kubikdeci-
meter per kvadratmeter dorréppning. Strom-
ningsanordningen for overluft skall placeras
sa att luften avlagsnas effektivt fran alla delar
av rokrummet.

Fréanluften skall ledas ut ovanfor byggna-
dens yttertak via en separat kanal.

3§
Tillsyn

Rokrummet skall kunna &vervakas fran
utsidan.

Rokrummet eller franluftskanalen skall
forses med en fast mitanordning med vilken
franluftsflédet i rummet kan kontrolleras fran
utsidan.

Ventilationen i rokrummet skall kontrolle-
ras regelbundet och bok skall foras Gver
iakttagelserna.

48
Underhall

En plan skall utarbetas for anvindning och
underhdll av rokrummet. Av planen skall
framga konstruktionsvirdena, vad som skall
kontrolleras och underhallas samt hur ofta
underhillet ska ske. Planen skall fogas till
planen for egenkontroll av rokrummet och till
fastighetens bruks- och underhéllsanvisning.
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2656 Nr 964

58§ Vad som bestams i 2 § 3 mom. tillimpas
inte pa restauranger som har byggts innan
Tkrafitridande denna forordning tridde i kraft.

Atgiirder som verkstilligheten av forord-
Denna forordning trider i kraft den 1 juni  ningen forutsitter far vidtas innan forord-
2007. ningen triader i kraft.

Helsingfors den 3 november 2006

Omsorgsminister Liisa Hyssdld

Regeringssekreterare Liisa Katajamiki
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